)) varisano

Catering & Service

| KW35 Montag ~ Dienst: ~ Mittwoch ~ Donnerstag Freitag
Menii 1 Schweineschnitzel A A1 > | Geflugel- Gyros' Fischstabchen ».41.0 Bratwurst (Schwein) “» | Hackfleischpfanne (Rind)
RahmsoRe &.¢t V\ Zazikic.c.61.J.2 x Ketchup ¢ X Bratensolle Salat vom Buffet c.e.e1 |
Zucchini ,n Krautsalat 1 ¢ Salat vom Buffet c.c .61 Kohlrabi Reis /
Salat vom Buffet c.c.c1 Salat vom Buffet c.c ¢ Kartoffelpiiree ¢ Salat vom Buffet c.c. e Gemischtes Dessert
Kartoffeln Reis Fruchtjoghurt Kartoffeln
Dessert des Tages Obst der Saison Obst der Saison
Menii 2 - Gratinierter Blumenkohl A Grielbrei A at.c.c1 Schupfnudel- Kartoffeleintopf! Eieromelette ¢.&. o1
Vegetarisch ALe.e /\ Kirschen Gemusepfanne mit Salat vom Buffet c.c.c1 Rahmspinat ¢ &
Kréuter-Dipest  /\ Salat vom Buffet c.c.e1 Hirtenkass A~ e Brotchen A a1.42.43.1,3 Salat vom Buffet c c.&f
Salat vom Buffet ..o Obst der Saison Salat <.03 Buffet & Obst der Saison Kartoffeln
Hmuoc_m CousCous 44 Zimt und Zucker Fruchijoghuet i Gemischtes Dessert
Dessert des Tages
Menii 3 - Pasta | Tagliatelle A1 Spaghettiaat o\ . Farfalle A A1 Ravioli A At.e.c1 Fusilli
Vegetarisch Tomatensofle SahnesoBe &.c1 %, Gemisebolognese ! BrokkolisoRe & &1 Tomatensofle mit Pesto
Salat vom Buffet c.c.e1 Salat vom Buffet c.c.c1 Salat vom Buffet c.c.c Salat vom Buffet c.c e °
Dessert des Tages Obst der Saison Fruchtjoghurt Obst der Saison Salat vom Buffet ©.c.c"
Gemischtes Dessert
Menii 4 - Glutenfreie Nudeln Geflugel- Gyros ! Glutenfreie Kartoffeleintopf ! Hackfleischpfanne (Rind)
Laktose- und TomatensoRe Krautsalat ' Fischstabchen © Salat vom Buffet Salat vom Buffet
Glutenfrei Salat vom Buffet Salat vom Buffet Ketchup e Glutenfreies Brétchen Reis
Dessert des Tages Reis Salat vom Buffet Obst der Saison Gemischtes Dessert
Obst der Saison Kartoffelpuree laktosefrei

Fruchtjoghurt laktosefrei
.

(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A2) Roggen und Roggenerzeugnisse, (A3) Gerste und Gersteerzeugnisse, (C) Eier und -erzeugnisse, (D) Fisch und -erzeugnisse, (G)
Milch und -erzeugnisse, (G1) Laktose, (I) Sellerie und -erzeugnisse, (J) Senf und -erzeugnisse (1) mit Antioxidationsmittel, (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Farbstoff, (6b) mit einer Zuckerart und StiRungsmittel

Anstelle der Gemisebeilage kann auch ein Salat vom Buffet gewahlt werden; die detaillierte Kennzeichnung befindet sich auf dem Salatbuffet.

Kreuzkontamination.

Anderungen vorbehalten

Die Kiiche méchte allen Essensteilnehmern die nétigen Informationen geben, damit Sie trotz einer Allergie méglichst viele unserer Speisen genieBen kénnen. Entsprechend den gesetzlichen Bestimmungen benennen wir
alle kennzeichnungspflichtigen Allergene sowie Zusatzstoffe. Trotz der gebotenen organisatorischen und technologischen Voraussetzungen kénnen wir nicht ausschlieRen, dass die von uns angebotenen Produkte Spuren
von Allergenen enthalten. Bitte informieren Sie sich unter folgender Telefonnummer: 06195-677713 (in der Zeit von 09:00 bis 13:00 Uhr), sofern Sie hierzu Angaben benétigen, insbesondere hinsichtlich méglicher
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Catering & Service

Meniiplan

02.09.2024 - 06.09.2024

Salat vom Buffet c.c.e
Obst der Saison

Salat vom Buffet c.c.e1
Fruchtjoghurt

Salat vom Buffet c.c.c1 \ .
Obst der Saison ’

Salat vom Buffet c.e.c1
Dessert des Tages

KW 36 Montag ~ Dien Mittwoch Donnerstag Freitag
Menii 1 Rindswurst ..1.2.7 Backfisch A.a1.p Hirtenrolle (Schwein) 4. .| Nudelauflauf (Rind) A A1.c.! Erbsensuppe !
Ketchup ¢ ,VA DillsoRRe & ¢ onest Salat vom Buffet c¢.e.e1 | Gefligelwiener A_ZVA\
Salat vom Buffet c.c .61 Erbsen Salat vom .ch“mﬁ “es Dessert des Tages vA Salat vom Buffet ..
Wedges 4 41 Salat vom Buffet c.e ¢ Hoamﬁm:ﬂm_m. Brotchen A At 2.43.1,3
Obst der Saison Kartoffeln Obst der Saison Gemischtes Dessert
Fruchtjoghurt
Menii 2 - Gnocchi¢ .»Aw Kaiserschmarrn iww_o Griechischer Gebackene Ofenkartoffel Gemausefrikadelle Aa1.c
Vegetarisch TomatensoRe “ ™ Apfelmus 1 Pfannkuchen 4 41.¢.c.c1 Krauterquark . st /" | TomatensoRe \&
Salat vom Buffet c.c.c1 Salat vom Buffet c.c o1 Krauter- Dip ¢-¢! Salat vom Buffet c.c.61 / Salat vom Buffet c.eot
Obst der Saison Fruchtjoghurt Salat vom Buffet c.c.c1 Dessert des Tages Zartweizen A A1
Obst der Saison Gemischtes Dessert
Menii 3 - Pasta | Penneaa Tagliatelle a1 Gabelspaghetti A A1 Fusilli » Spaghetti a1
Vegetarisch KasesoRe & ¢ Brokkolisof3e s ¢ Sojabolognese 7! 3 Tomatensofe

Tomatensof’e mit Pesto
G1

Salat vom Buffet ¢.c.e1
Gemischtes Dessert

Menii 4 -
Laktose- und
Glutenfrei

Rindswurst t.4.1.2.7
Ketchup &

Salat vom Buffet
Kartoffeln

Obst der Saison

Mediterranes Fischfilet o

TomatensolRle
Erbsen

Salat vom Buffet
Kartoffeln

Fruchtjoghurt laktosefrei
3

Schweineriickensteak ¢ <=»
BratensolRe

Salat vom Buffet
Tomatenreis

Obst der Saison

Glutenfreie Nudeln
TomatensofRe
Salat vom Buffet
Dessert des Tages

Erbsensuppe!
Geflugelwiener .27
Salat vom Buffet
Glutenfreies Brétchen
Gemischtes Dessert

(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A2) Roggen und Roggenerzeugnisse, (A3) Gerste und Gersteerzeugnisse, (C) Eier und -erzeugnisse, (D) Fisch und -erzeugnisse, (F)
Soja und -erzeugnisse, (G) Milch und -erzeugnisse, (G1) Laktose, () Sellerie und -erzeugnisse, (J) Senf und -erzeugnisse (1) mit Antioxidationsmittel, (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Farbstoff, (6b) mit einer Zuckerart
und StiBungsmittel, (7) mit Phosphat

Anstelle der Gemusebeilage kann auch ein Salat vom Buffet gewéhlt werden; die detaillierte Kennzeichnung befindet sich auf dem Salatbuffet.

Die Kiiche méchte allen Essensteilnehmern die nétigen Informationen geben, damit Sie trotz einer Allergie méglichst viele unserer Speisen genieen kénnen. Entsprechend den gesetzlichen Bestimmungen benennen wir
alle kennzeichnungspflichtigen Allergene sowie Zusatzstoffe. Trotz der gebotenen organisatorischen und technologischen Voraussetzungen kénnen wir nicht ausschlieBen, dass die von uns angebotenen Produkte Spuren
von Allergenen enthalten. Bitte informieren Sie sich unter folgender Telefonnummer: 06195-677713 (in der Zeit von 09:00 bis 13:00 Uhr), sofern Sie hierzu Angaben bendtigen, insbesondere hinsichtlich méglicher

Kreuzkontamination.

Anderungen vorbehalten
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09.09.2024 - 13.09.2024

Menuplan
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KW 37 Montag ~ Dienst ~ Donnerstag Freitag
Menii 1 Putengeschnetzeltes Hahnchenbrust Nurnberger Wiirstchen - Gednsteter Seelachs © Linseneintopf!
Karotten BratensoRe X (Schwein) 1 Senfsofle &.¢1. Geflugelwiener .27
Salat vom Buffet c.c.e1 Blumenkohl Senf Erbsen Salat vom Buffet c.c.e
Fusilli ~ 1 Salat vom Buffet c.s.e1 Sauerkraut Salat vom Buffet c.c.ct Brétchen A a1,42.43,1,3
Dessert des Tages Reis Salat vom Buffet ¢ Kartoffeln Gemischtes Dessert
Obst der Saison Kartoffelptree Obst der Saison
Fruchtjoghurt
Menii 2 - Wedges A1 Vegetarisches Schnitzel Jagertopf F.e.c1.1 Milchreis &1 Brokkoli-
Vegetarisch Krauterquark .t K hALALES 81 X Salat vom Buffet c.c.c1 KirschsoRe 7 Blumenkohlauflauf » 41.c.
Salat vom Buffet c.c.c Currysofe o.c Tagliatelle A A1 Salat vom Buffet c.c.ct .
Dessert des Tages Salat vom Buffet ©.c.ct Fruchtjoghurt Obst der Saison EsCiEme Sete =
Reis . Salat vom Buffet c.c e
Zimt und Zucker
Obst der Saison Kartoffeln

Gemischtes Dessert

Menii 3 - Pasta
Vegetarisch

Maccaroni A.A1
TomatensoRRe
Salat vom Buffet c.c.ct

Kase- Spinattortellini » A1

G, G1
SahnesoRe ¢ ¢!
Salat vom Buffet c.c e

Spaghetti A a1
Gemiisebolognese'!

Salat vom Buffet c.c.e X

Rigatoni A A1
Brokkolisofe . &1
Salat vom Buffet c.e.ct

Fusilli

TomatensoRe mit Pesto
G1

Salat vom Buffet c.c.e

Fruchtjoghurt laktosefrei
3

Dessert des Tages Fruchtjoghurt Obst der Saison

Obst der Saison Gemischtes Dessert
Menii 4 - Putengeschnetzeltes Hahnchenbrust Nurnberger Wirstchen > Gedunsteter Seelachs © Linseneintopf!
Laktose-und | Karotten Bratensole (Schwein) ' TomatensoRe Geflugelwiener 127
Glutenfrei Salat vom Buffet Blumenkohl Senf Erbsen Salat vom Buffet

Kartoffeln Salat vom Buffet Sauerkraut Salat vom Buffet Glutenfreies Brétchen

Dessert des Tages Reis Salat vom Buffet Kartoffeln Gemischtes Dessert
Obst der Saison Kartoffelptiree laktosefrei Obst der Saison

(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (

A2) Roggen und Roggenerzeugnisse, (A3) Gerste und Gersteerzeugnisse, (A4) Hafer und Hafererzeugnisse, (C) Eier und -erzeugnisse,
(D) Fisch und -erzeugnisse, (F) Soja und -erzeugnisse, (G) Milch und -erzeugnisse, (G1) Laktose, (I) Sellerie und -erzeugnisse, (J) Senf und -erzeugnisse, (L) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als
10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben (1) mit Antioxidationsmittel, (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Farbstoff, (7) mit Phosphat

Anstelle der GemUsebeilage kann auch ein Salat vom Buffet gewéhlt werden; die detaillierte Kennzeichnung befindet sich auf dem Salatbuffet.

Die Kiiche méchte allen Essensteilnehmern die nétigen Informationen geben, damit Sie trotz einer Allergie méglichst viele unserer Speisen genieRen kénnen. Entsprechend den gesetzlichen Bestimmungen benennen wir

Anderungen vorbehalten

alle kennzeichnungspflichtigen Allergene sowie Zusatzstoffe. Trotz der gebotenen organisatorischen und technologischen Voraussetzungen kénnen wir nicht ausschlieRen, dass die von uns angebotenen Produkte Spuren
von Allergenen enthalten. Bitte informieren Sie sich unter folgender Telefonnummer: 06195-677713 (in der Zeit von 09:00 bis 13:00 Uhr), sofern Sie hierzu Angaben bendtigen, insbesondere hinsichtlich méglicher

Kreuzkontamination.
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16.09.2024 - 20.09.2024

Salat vom Buffet c.c.e
Obst der Saison

Salat vom Buffet c.c.ct
Zartweizen A A1
Fruchtjoghurt

Hirtenk&se ».A1.c.c.61
Salat vom Buffet c.c.e1
Obst der Saison

X

Salat vom Buffet c.c ¢t
Kartoffelpiree
Dessert des Tages

Montag - Dienstag ~ Donnerstag Freitag
Hackbéllchen ¢ Gebratener Reis mit p\ Fischfiguren A.at.0.¢.c1.4 Cevapcici A at.c.J Zartweizenpfanne mit
TomatensoRe Gemuse und // RemouladensoRe ¢.+1.2. Paprika-Dip mmﬂcmm und Rindfleisch
Zucchini Hahnohenstisifen A6+ % | % Salat vom Buffet c.c.c1 - .
Salat vom Buffet c.c.c1 Salat vom Buffet e Salat vom Buffet ©.c.¢! Tomatenreis Krauter- Dip o ¢
= C.G,G1
Kartoffeln Fruchtioghut Rartoiteln K Dessert des Tages mm_mﬂ. spam (BTl
Menii 2 - Pfannekuchen >.>%Nﬂ Gemisefrikadelle A»tc | » Schupfnudel- Rihreic.c.e11 V\/\ Gemiiseeintopf !
Vegetarisch Apfelmus ; TomatensoRe / Gemusepfanne mit Rahmspinat ¢ &1 Gabelspaghetti » A1

Salat vom Buffet c.c.c
Brétchen A.a1.42,43,1,3
Gemischtes Dessert

Menii 3 - Pasta

Spaghetti 4.A1

Maccaroni A A1

Tagliatelle A1

Ravioli a6 .6t

Farfalle A At

Vegetarisch KasesolRe & ¢ Brokkolisol3e & &1 Sojabolognese F.! TomatensoRe Tomatensole mit Pesto .
Salat vom Buffet ¢.c.¢ Salat vom Buffet c.c.e1 Salat vom Buffet c.c.¢ Salat vom Buffet c.c.s & !
Obst der Saison Fruchtjoghurt Obst der Saison Dessert des Tages Salat vom Buffet c.c.ct -
Gemischtes Dessert
Menii 4 - Hackballchen ¢ Glutenfreie Nudeln Glutenfreie Hahnchenbrust Gemiiseeintopf !
Laktose- und TomatensoRe TomatensoRe Fischstabchen ° BratensofRe Salat vom Buffet
Glutenfrei Zucchini Salat vom Buffet mm:._o:_mam:momm cht23 Kaisergemiise Glutenfreies Brotchen
Salat vom Buffet Fruchtjoghurt laktosefrei Salat vom Buffet Gemischtes Dessert
3 Salat vom Buffet . .
Kartoffeln Kartoffelpuree laktosefrei
) Kartoffeln
Obst der Saison . Dessert des Tages
Obst der Saison

(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A2) Roggen und Roggenerzeugnisse, (A3) Gerste und Gersteerzeugnisse, (C) Eier und -erzeugnisse, (D) Fisch und -erzeugnisse, (F)
Soja und -erzeugnisse, (G) Milch und -erzeugnisse, (G1) Laktose, (I) Sellerie und -erzeugnisse, (J) Senf und -erzeugnisse (1) mit Antioxidationsmittel, (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Farbstoff, (4b) mit StRungsmittel

Anstelle der Gemusebeilage kann auch ein Salat vom Buffet gewéahlt werden; die detaillierte Kennzeichnung befindet sich auf dem Salatbuffet.

Die Kiiche méchte allen Essensteilnehmern die nétigen Informationen geben, damit Sie trotz einer Allergie méglichst viele unserer Speisen genieflen kdnnen. Entsprechend den gesetzlichen Bestimmungen benennen wir
alle kennzeichnungspflichtigen Allergene sowie Zusatzstoffe. Trotz der gebotenen organisatorischen und technologischen Voraussetzungen kénnen wir nicht ausschlieBen, dass die von uns angebotenen Produkte Spuren
von Allergenen enthalten. Bitte informieren Sie sich unter folgender Telefonnummer: 06195-677713 (in der Zeit von 09:00 bis 13:00 Uhr), sofern Sie hierzu Angaben benétigen, insbesondere hinsichtlich méglicher

Kreuzkontamination.

Anderungen vorbehalten




